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ASUNTO: Solicitud de informacién pablica con folio 232988600001724
Tulum, Quintana Roo a 23 de octubre del 2024

202212027 202212027

“2024. Afio del 50 Aniversario del Estado Libre y Soberano de Quintana Roo”

A QUIEN CORRESPONDA
PRESENTE

En base a la solicitud de informacion pdblica con folio 232988600001724 registrada con fecha de

recepcion del 10 de octubre del afio en curso donde se solicita la siguiente informacion:

“Requiero el listado de carreras universitarias de las instituciones educativas a nivel superior del
Estado de Quintana Roo, donde se sefialen los siguientes aspectos: Nombre de las Institucion
Educativa, nombre de la carrera, objetivo, mapa curricular, perfil de ingreso, perfil de egreso,
modalidad de estudio, ya sea ejecutivo, cuatrimestrai, semestral o anuai, nimero de periodos,
duracion, costo de inscripcién, esquema de cobro ya sea, mensual, cuatrimestral, semestral o anual,
colegiatura, tasa de empleabilidad, tasa de aceptacién, nimero de egresados. Se adjunta un formato
para ef reiieno, de iguai manera se encuentra un ejempio iiustrativo dentro dei mismo.”

Por lo que tengo bien a informar que se adjunta el archivo llenado de manera correspondiente a su
solicitud.

Sin mas por el momento, reciba un afectuoso saludo.

ATENTAMENTE

/

VEivgpg
DIRECCION g p, tits

ANEACION

LCDA. FAVIOLA CANCHE AY
TITULAR DE LA UNIDAD DE TRANSPARENCIA
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Oferta academica

i Modalidad de
Modaldad | estudio (Ejecutivo, | Nimero de Costo de | ESauema de cobro (Mensual,
Institucion educativa Nombre de la carrera Objetivo Mapa curricular Perfil de ingreso Perfil de egreso (Cuatrimestral, o et o | Duracien | SO0 <¢ | Cuatrimesiral, Semesiral o | Colegiatura| Tasa de empleabilidad | Tasa de aceptacién | Nimero de estudiantes | Numero de egresados
Semestral, Anual) P pci ‘Anual)
Presencial)
El candidato que aspire a ingresar
con las a este Programa Académico debe
Lomar poseer conocimientos basicos de
queles pemian contr con iderazgo, acttud de B omatne, Computaciin El egresado en Técnico superior universitario
icios, innovacion y trabajo en equipo, capaces de e eng oo fam o logica, | " Turismo drea hoteleria tendrd Ias
aportar Geas y accionas en a solucn de as probleméticas pgeny oo eonamionta.|competencias profesionales para
Universidad Tecnolégica de Tulum | Técnico Superior Universitario en Turismo Area Hoteleria del sector turistico y de las comunidades nativas de la inquietud por la investigacion y el | 2@Sarroliar actividades en su area Cuatrimestre Presencial 7 cuatrimestres | 2 afios $1,960.00 Cuatrimestre $1,470.00 80% 90% 46 7
region, a través de la apiicacion de conocimientos y desarolo cnol Gco.capacigad |Prlesonal.” asicomo adaplarse @ nuovas
generando la creacion exitosa de sus propios negocios, Praiies :ao e transferir, \ecesario, sus
para contribuir fuertemente al desarrollo turistico regional, o amlicis fanciore: capaniiag Sonocinienion nabiidades y actitudes a
estatal nal coadyuvando en su construccion como o o P: . areas profesionales.
profesionales competentes y exitosos. e oot e boro
claro su meta profesional.
El aspirante a cursar el programa
educativo de Técnico Superior |E|_Técnico  Superior  Universitario  en
Universitarios en Gastronomia | Gastronomia
debera contar con desempefiarse como:
Generar sociedades de conocimiento en el area
gastron~mica para ser competi ivos en el ambito regional, wumed | * Subg un de
Universidad Tecnolo Técnico Superior Universitario en Gastronomia estatal y nacional donde se impulse la_innovacion, - * Responsabilidad. alimentos y bebidas. Cuatrimestre Presencial 7 cuatrimestres | 2 afios $1,960.00 Cuatrimestre $1,840.00 80% 90% 30 3
investigacion y ol espiftu empresarial que demande | *TN4XPhD focacién de servicio. + Coordinador eventos gastronémicos.
nuestro entoro. « Disposicin para trabajar en |+ Operador de un drea de alimentos y
ipo. bebidas.
+ Disposicin para trabajar bajo |+ Subchef.
presion. « Supervisor de reas operativas de
. icacion asertiva. imientos de alimentos
¥ bebidas.

El Licenciado en Gestion y Desarrollo
Turrsnco, ‘s un profesional capaz de
mocionar y desarrollar destinos turisticos
Ciatontables dlaborar pancsy proyecios
turisticos, proporcionar consultorias y
asesorias a organismos publicos, privados o
cualquier otra empresa con actividad turistica | Cuatrimestre Presencial |11 cuatrimestres| 4 afios | $1,470.00 Cuatrimestral $1,470.00 80% 90% 7 0
o similar para la concientizacién turistica del

Formar profesionales capaces de Impulsar la actividad El profesional de turismo debe ser
turistica sustentable a través del disefio & implementacion sociable, extrovertido, creativo con
de planes de negocios, de productos o servicios turisticos, habilidad de liderazgo,

considerando sistemas de gestion de la calidad, la hitps:/futtulum.ed inn
administracion de organizaciones, las politicas piblicas, el |umxindexpho | capacidad de andlisis, facilidad de

Licenciatura en Ges

ion y Desarrollo Turi

marco legal vigente, tecnologias de gestion y distribucién trabajo en equipo, auto disciplina, |0 S0 M A 0 CEE SE T e
del turismo para asi, contribuir a la diversificacion de la con acitud de sevicio y gusto por | 22300, o0 A e e
oferta turistica y competitiva de la industria turistica. los idiomas. para neg P

planificar y conservar el medio ambiente, asi
como el patrimonio cultural nacional &
1

El aspirante a cursar el programa
educativo de Licenciatura
Gastronomi dobor contar con

El egresado tendra las competencias

Formar profesionistas en el irea gastronémica para generar
e b ity profesionales para desarrolar actividades en

conceptos gastronémicos innovadores con potencial +TSU en Gastronomia concluido | P1OeSion21es Para dos
culinario siendo  compelitivos en el ambito regional,  Disposicion para trabajar en |54 4re2 rofesional, adaptarse a puevas Cuatrimest . |11 ouatrimestres] 4 $1.470.00 Cuatrimestral $1.470.00 0% 0% N 0
i I6gic I icenciatur r d ituack i i X rimestr X % y
Universidad Tecnologica de Tulum | Licenciatura en Gastronomia ity e oo i o s siuaionss, sl o ransteri sles uatrimestre resencil cuatrimestres| 4 afios uatrimestral
¥ el espiritu empresarial que demande nuestro - Disposicion para trabajar bajo | oceert 0, S0 SOOmIentos, habidade
faeucy presion s L
+ Responsabilidad
+ Comunicacion asertiva
TET aspirante a la Universidad y al
programa educativo de
Licenciatura en Gestion
Dlesarrol Turislico se caracteriza | gl egresado e la Licenciatura en Gestion y
porp Desarrollo Turistico podra desenvolverse en
Habildades para indagar, anaizar |25 SOUIentes unidades productivas y
Sociales tales como:
¥ transmitir informacion
*Administrador de empresas turisticas
“Consultor de servicios turisticos
Formar profesionales capaces de Impulsar la acividad “Pranificador y gestor de proyectos turisticos,
it sustntable  vavés el disto o nplemeiacion S oresarde | Promolor de patrimonio natural y cultural,
de planes de negocios, de productos o servicios turisticos, bm‘:dﬁ :us f de’a’; Sonto oral | Oraanizador de eventos sociales y
i i idad, ulum e 2 i " " "
Universidad Tecnolégica de Tulum | Licenciatura en Gestion y Desarrollo Turistico (nuevo modelo) | SonSiderando sistemas de gestion do Iy calidad, la ulumed | como escrita corporstivos Cuatrimestre Presencial | 11 cuatrimestres| >81%%4 | §1,470.00 Cuatrimestral $1.470.00 80% 90% 0% 0%
administracien de organizaciones, las poliicas piblicas, el [u.mXindexshy | Souer ey sara resolver +Emprendedor de servicios y productos meses
marco legal vigente, tecnologias de gestion y distribucion e e oos |turisticos
del turismo para asi, contribuir a la diversificacion de la zmmec' doe P +Freelancer turisti
oferta turistica y compeitiva de la industria turistica. c “Disefiador de productos y experiencias
~Capacidad para aprender por | :>e1%
iicativa propla a o 121G0 98 18 |.Cargos medios y allos en instancias
e entarla nclusion, publicas y privadas del sector turistico,
. “Profesor o investigador en turismo.
reconocimiento y respeto para la | ereores v
diversidad cullural g6 croencias. |-Representantes de agencias de viajes,
g P agentes de viajes y tour operadores.
¥ de género
“Interés por participar con una
conciencia civica y ética en la vida
do <1 cremunidian _reoidn_enfidad
Elasprante ala Universidad y al
Programa Educativo de
Licenciatura en Gastronomia se
caracteriza idealmente por poseer:
“Habilidad para indagar, analizar y
transmitir informacion procedente
Lt El egresado de la Licenciatura en
Gastronomia podra desempeniarse
Habilidad para escuchar, atendiendo los siguientes puestos de trabajo:
irprtar y oresar meniles on
Formar profesionistas en el area gastrondmica para generar distintos conte +Chef, souschef, chef de linea o cocinero
conceptos gastronomicos innovadores con potencial Capacidad para expresar de | CONSulor gastrondmico.
Licenciatura en Gastronomia nuevo modelo culinario siendo _ compefitivos en el ambito regional, [ «Gerencia de alimentos y bebidas, de Cuatrimestre Presencial |11 cuatrimestres| 381954 | §1.470.00 Cuatrimestral 1,470.00 80% 90% 0% 0%
) tatal y naciosl donde se impuis a noacen, forma clara sus ideas tanto 08l panquetes y de convenciones y similares. meses | °1 st

como escrita
¥ el espiitu empresarial que demande nuestro “Investigador en el 4rea gastronémica.
“Barlender, mix6logo o similares.
“Instructor culinario

~Sommelier.

“Funciones administrativas en el area de
alimentos y bebidas.

+Capacidad para resolver
problemas a partir de métodos
establecidos.

«Capacidad para aprender por

iniciativa propia a lo largo de la
vida.

«Capacidad de trabajar de manera
colaborativa para el cumplimiento




